W

IMPERIAL TREASURE

IMPERIAL TREASURE OFFRE
UNE EXPERIENCE EXCEPTIONNELLE,
UN VERITABLE VOYAGE
POUR RAVIR VOS SENS.
DECOUVREZ LE RICHE HERITAGE DE
LA CUISINE CHINOISE A TRAVERS
DES METS DE LA PLUS
HAUTE QUALITE ET UN SERVICE
IMPECCABLE AU SEIN
D’IMPERIAL TREASURE.
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IMPERIAL TREASURE
RESTAURANT GROUP
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LD
DIM SUM

RXIEEE 18€

(V) Nems aux légumes Atk
6 pieces
Deep-fried Vegetarian Spring Roll 6 pieces

<& W e Bz MR 7% B K5 33€

o9 < Chang Fen », Crépes de riz vapeur croustillante a la crevette ] fE
piéces
« Chang Fen », Steamed Crispy Rice Roll with Shrimp 6 pieces

E#gNER 30€

9 (P) «Xiao Long Bao », Raviolis Shanghaiens 7R
. . 6 pieces
« Xiao Long Bao », Steamed Pork Dumpling 6 pieces
7 G RELR K 15 20€
Raviolis frits de Shanghai au poulet et ciboule chinoise =t
-
Fried Shanghai Dumpling with Chicken & Chives 321222

SR BEHR 58 18€

« Ha Kao », Raviolis aux crevettes P

4 pieces

« Ha Kao », Steamed Prawn Dumpling 4 pieces
Wi E 18€
(P) «SiuMai », Raviolis aux crevettes et porc Pt

4 pieces

« Siu Mai », Steamed Pork & Shrimp Dumpling 4 pieces
JUNR 3% 7% ¢ 20€
(V) Raviolis aux légumes a la vapeur Pt

4 pieces

Steamed Vegetable Dumpling 4 pieces

j Plat Signature - Signature Dish \ Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des
saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included



SRLTESS
MENU DEJEUNER EN 6 TEMPS
LUNCH MENU

86€

#47 / Par personne / Per person

(130€ #i%iEFETC Avec accord mets & vins For Wine Pairing )

FERPEN. 2 F M AL/ Available daily until 2pm
Disponible tous les jours jusqu’a 14h00

=
(P) Les trois trésors impériaux

Imperial Treasure Appetizer Trio

et 7% 5 Bt
(P) Assortiment de dim sum

Dim Sum Assortment

VY B F 21 g A
« Carabinero » Crevette impériale

« Carabinero » Jumbo Prawn

I58 Jits XX
(P) Duo de rétisserie

Barbecue Meat Combination

IR SR AU WKL BE 25 M AT 30 0 B
(P) Dés de filet boeuf croustillants sautés au poivre noir & Riz sauté de Yangzhou
Sautéed Diced Crispy Beef Fillet with Black Pepper & Yangzhou Fried Rice

SRR B YRIR DR H 5%
« Mochi » chinois a la créme fouettée et dés de mangue &
Créme de mangue, pomelo et perles de sagou

Chinese « Mochi » with Whipped Cream and Diced Fresh Mango &
Mango Cream, Pomelo & Sago Pearl

) Plat Signature - Signature Dish k Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des saisons.
Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change accocrding to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included



HE—mER

MENU IMPERIAL SIGNATURE EN 8 TEMPS
IMPERIAL SIGNATURE SET MENU

175€

#fi / Par personne / Per person
( PIfZAE / A partir de 2 personnes / Minimum 2 persons )

(240€ Hj#5IHC Avec accord mets & vins For Wine Pairing )

FBREMEN. / Available during Lunch & Dinner
Disponible jusqu’a 14h00 au déjeuner et 22h au diner

H A Hii #245 #0 A

«Lo Hei Yu Sheng» a la sériole couronnée
« Lo Hei Yu Sheng » with Yellowtail Kingfish

BT PE
(P) Assortiment de dim sum
Dim Sum Assortment

BB REEAL LT 1D
Soupe de Tofu soyeux aux Saint-Jacques séchées et chanterelles
Soup with Tofu, Dried Scallop and Chanterelle Mushroom

RV e HF ER AR (MR T i)
Homard bleu de I’Atlantique cuit vapeur,

nuage de blancs d’ceufs et son velouté au choix
(Bouillon Hot & Sour ou Bisque raffinée de crevettes)
Steamed Atlantic Sea Blue Lobster with Egg White
(Choice of Hot & Sour Golden Soup or Shrimp Bisque)

AL 5 B J G

Canard laqué pékinois
Peking Duck

Dés de filet de boeuf croustillants sautés au poivre noir
Sautéed Diced Crispy Beef Fillet with Black Pepper

P MG Y TR

Riz sauté de Yangzhou au canard
Yangzhou Fried Rice with Duck Meat

5 OB

Assortiment de desserts
Dessert Assortment

) Plat Signature - Signature Dish k Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des saisons.
Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change accocrding to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included



HMEZMmER

MENU TRESOR IMPERIAL EN 10 TEMPS
IMPERIAL TREASURE SET MENU

258€

0L / Par personne / Per person

(300€ %A Avec accord mets & vins For Wine Pairing )

TR EBER. / Available during Lunch & Dinner
Disponible jusqu’a 13h45 au déjeuner et 21h30 au diner

s =P

(P) Les trois trésors impériaux
Imperial Treasure Appetizer Trio

e a7 PE
(P) Assortiment de dim sum
Dim Sum Assortment

e W HF

(P) Duo de rétisserie
Barbecue Meat Combination

WESL R A
Consommé aux bulots et morilles sauvages
Double-boiled Soup with Sea Whelk and Morel Mushroom

v 2 Y 2L 78 K P BB
Langouste rose de I'Atlantique vapeur, a l'ail et aux vermicelles de riz
Steamed Atlantic Sea Rose Lobster with Garlic and Rice Vermicelli

AL 5 B2 G
Canard laqué pékinois
Peking Duck
(+88€ mjnfa1# Option caviar For Caviar)

NELNE
(P) Courge d’hiver braisée aux huit trésors
Braised Winter Melon Stuffed with Eight Treasures

RIREE R BT
Noix de Saint-Jacques sautées aux blancs d'ceufs et truffe noire
Sautéed Scallops with Egg White and Black Truffle

Jife K g 5 RL 3 AR
Riz croustillant au bouillon de fruits de mer
Crispy Rice in Seafood Broth

TC Y AR B K

Soupe au longane séché et aux champignons blancs
Dried Longan & White Fungus Soup

) Plat Signature - Signature Dish k Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des saisons.
Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change accocrding to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included



(V)

TF Uk N
ENTREES
APPETIZERS

IR 2 1

Rouleaux de tofu croustillants, farcis aux champignons
Crispy Beancurd Skin Roll Stuffed with Mushrooms

O LE A 8 B3 Xt

Pluma ibérique laquée au miel
Barbecued Ibérico Pork Glazed with Honey

i Bz 5% = )2 HAE i N
Poitrine de porc francaise croustillante
Roasted Crispy French Pork Belly

At e 1 9
Poulet poché au vin jaune chinois, fagon « Li Bai »
Drunken Chicken in Chinese Yellow Wine, « Li Bai » Style

ERIERET
Pressé d'oreille & langue de cochon marinées

Marinated Pressed Pig’s Ear & Tongue

EEHY MR
Radis blanc mariné
Pickled White Radish

47 12 U1 it
Jarret de boeuf mariné a la, fagon « Huaiyang »
Marinated Beef Shank, « Huaiyang » Style

IR BUE

Racine de lotus et riz gluant caramélisés

Caramelized Lotus Root & Glutinous Rice

j Plat Signature - Signature Dish Q. Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des
saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included

22€

50€

38€

26€

22€

20€

22€

22€



V)

TF Ik /N5
ENTREES
APPETIZERS

R o T BZ

Rouleau de concombre vinaigré
Pickled Cucumber Skin Roll

W22 Rl R
Salade de méduse et radis blanc
Marinated Jellyfish with Shredded Radish

fif K PRI AR i 5

Aubergine laquée au riz croustillant et porc séché
Glazed Eggplant with Crispy Rice & Shredded Dried Pork

1 W 9 22

« BangBang Ji », Salade de pates de riz, effiloché de poulet et

\_ julienne de légumes, sauce sésame pimentée

« BangBang Ji », Rice Noodle Salad, Shredded Chicken, Vegetables &
Sesame Chilli Dressing

T B ife %

Friture d’anguille caramélisée

Deep-fried Caramelized Eel

UE=NE: 71
Pain chinois aux quatre trésors de Shanghai

Shanghai Four Happiness Appetizer

H A Jiil £ 455 (44
« Lo Hei Yu Sheng » a la sériole couronnée
« Lo Hei Yu Sheng » with Yellowtail Kingfish

F LE AL 38 T 62
« Bao » de porc ibérique et riz croustillant

Ibérico Pork « Bao » with Crispy Rice

) Plat Signature - Signature Dish W\ Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des
saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included

20€

28€

24€

26€

24€

20€

46€

18€
B
Par personne

Per person

(V) Végétarien - Vegetarian



V)

(P)

VS
SOUPES
SOUPS

BHL
17 S8 T 58 o
Soupe de tofu et légumes verts
Shredded Beancurd & Vegetable Soup 22€

WHTE K - rpmmrs)
« Téte de Lion » du Huaiyang en bouillon clair (o minutes de préparation)

26€

Huaiyang Double-boiled « Lion’s Head » in Clear Broth o minutes preparation)

VY )11 i R R R 17
Soupe de fruits de mer « hot and sour » fagon Sichuanaise
Sichuan Hot & Sour Seafood Soup 26€

BASOK 52
Soupe de mais a la chair de crabe
Sweet Corn Thick Soup with Fresh Crab Meat 28€

) Plat Signature - Signature Dish Q. Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des
saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included



> (P)

JE AR
LANGOUSTE & HOMARD
LOBSTER

PN LRES 87 Y AN
Langouste rose de I'Atlantique
Atlantic Sea Rose Lobster

PNILRE S WA
Homard bleu de I'Atlantique
Atlantic Sea Blue Lobster

] by S8 B
PREPARE SELON VOTRE CHOIX
PREPARED AT YOUR CONVENIENCE

EF S}
Sauté au gingembre, ciboule chinoise et nouilles
Sautéed with Ginger, Scallion & Chinese Noodles

¥y 22 55 55 2%
Vapeur a Iail et gingembre
Steamed with Garlic & Ginger

BRKD B 70 KD i

Sauté avec une panure épicée et nouilles sautées
Wok-fried with Crispy Garlic, Chillies & Noodles

R R E

Sautée sur son lit d’ceuf cuit vapeur et créme de truffe noire
Sautéed with Steamed Egg & Black Truffle Cream

R 2 8 R

Braisé avec nouilles et créeme de truffe noire
Braised with Noodles & Black Truffle Cream

JRR %2 )
Sauté au « Mapo Tofu », tofu braisé, émincé de beeuf, piment & poivre du Sichuan
Sautéed with « Mapo Tofu », Braised Tofu, Minced Pork, Sichuan Pepper & Chillies

PR ot

Sauté sauce poivre noir
Wok-fried with Black Pepper Sauce

) Plat Signature - Signature Dish W\ Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork

(SIANER)
Par 800g
Per 800g

iNgiTy
Tarif selon arrivage
Seasonal Price

LNl
Tarif selon arrivage
Seasonal Price

(V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des
saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.

Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included



i fif

FRUITS DE MER

SEAFOOD

BRKE S L 2 AL PR [E 7w

Huitre Gillardeau frite & caviar chinois Osciétre (lapiece)
Fried Gillardeau Oyster & Chinese Osciétre Caviar (er piece) 20€

EF/F AN T

Saint-Jacques sautées a la ciboule chinoise
Wok-fried Scallops with Chinese Chives 56€

R AT T

Saint-Jacques vapeur a l'ail et vermicelles de riz
Steamed Scallops with Diced Chillies, Fried Garlic & Vermicelli 56€

KOURER (o)
Gambas (Préparées selon votre choix):

Kl ng PraWn (Prepared at your convenience):

(=473.47
Sautées fagon « Kung Pao »

Sautéed « Kung Pao » Style

FERTPAHE
Sautées avec une émulsion oeuf-wasabi

Sautéed with Wasabi Mayonnaise Dressing

PEUEF ZLRBENE (oot )

Crevettes |mpéria|es « Ca ra binerO »  (Préparées selon votre choix):

Sautéed « Carabinero » Jumbo Prawn

5 W ik 45
Sautées a la Julius Maggi
Sautéed Julius Maggi Style

Sautées ail et ciboule chinoise
Sautéed with Garlic & Chinese Chives

) Plat Signature - Signature Dish

52€

B 15 b B &b
Sautées sauce aigre douce Sautées sel & poivre
Sautéed with Sweet & Sour Sauce Sautéed with Salt & Pepper

AN

Frites au poivre et piment du Sichuan

Sautéed with Sichuan Dried Chillies & Peppercorn
(Prepared at your convenience): 86€
5 IR B AR R
Sautées au poivre noir Braisées sauce poivre noir
Sautéed with Black Pepper Braised with Black Pepper Sauce
KA 25 B X A KD BR H B 7 b
Sautées a la creme de truffe et asperge Braisées au chou chinois
Sautéed with Asparagus & Braised with Chinese Cabbage in
Black Truffle Cream Prawn Broth

\_ Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des
saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included

10



1

i

POISSONS
FISH

WHaHE XL E AR
Filets de turbot poché dans son bouillon, feuilles de moutarde vinaigrées
Poached Turbot Fillet with Preserved « Xue Cai » Vegetable in Fish Broth

TR % 7 SRR 2 S R
_ Filets de turbot sauté aux champignons, asperges et piments frais
Sautéed Turbot Fillet with Chopped Chillies, Mushrooms & Asparagus

HARZEMIR
Filets de turbot a la vapeur, cébette, gingembre et sauce soja

Steamed Turbot Fillet with Spring Onion, Ginger and Soy Sauce

TR T Y\ R £

« Black Cod » sauté et feuilles de moutarde séchées
Pan-fried Black Cod with Preserved « Mei Cai » Vegetables

nIJ m nn l\\\ r

. «Black Cod » a |a vapeur, haricots noirs et piment frais

Steamed Black Cod with Diced Chillies & Black Beans

o T R A

) « Black Cod » caramélisé a la Shanghaienne

Deep-fried Caramelized Black Cod with Shanghainese Sauce

74€

74€

96€

66€

66€

66€

) Plat Signature - Signature Dish W\ Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des

saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.

Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included



A

POISSONS ENTIERS
WHOLE FISH

H 7R
Bar a la vapeur, cébette, gingembre et sauce soja
Steamed Sea Bass with Spring Onion, Ginger & Soy Sauce 140€
o B Tt fy' 11
Bar frit a la sauce aigre douce
Deep-fried Sea Bass with Sweet & Sour Sauce 140€
H 2R A
Sole frangaise a la vapeur, cébette, gingembre et sauce soja
Steamed French Sole with Spring Onion, Ginger & Soy Sauce 162¢
Wi mn BT B8 s
9 Anguille braisée a la sauce brune chinoise, fagon « Huaiyang » (40 minutes de préparation)
Braised Eel with Chinese Brown Sauce, « Huaiyang » Style 0 minutes preparation) 140€
KT BRB Z% T B8 (g e )
_ Anguille a la vapeur, haricots noirs et piment frais 0 minutes de préparation)
140€

Steamed Eel with Diced Chillies & Black Beans (40 minutes preparation)

j Plat Signature - Signature Dish k Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des
saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included

12



13

AES
VIANDES
MEAT

GRid &gk

Beeuf Black Angus caramélisé et parfumé au citron vert
Caramelised Black Angus Beef Ribs 86€

SR AL R
Queue de beeuf braisée a la sauce brune chinoise

56€

Slow-braised Oxtail with Chinese Brown Sauce

15 IR 22 A A R R
Dés de filet de beeuf croustillants sautés au poivre noir

Sautéed Diced Crispy Beef Fillet with Black Pepper 62¢

Wi ws i 7 BIZF A RE
Dés de filet de boeuf sautés a I’ail croustillant

Sautéed Diced Beef Fillet with Crispy Garlic 62¢

AN EAR S
Poitrine de porc braisée a la sauce brune chinoise, fagon « Jiangnan »

Braised Pork Belly with Chinese Brown Sauce, « Jiangnan » Style 56€

WHLLIoE — Wb W73k = rampa)

« Téte de Lion » du « Huaiyang » braisée aux légumes et

sauce brune chinoise (30 minutes de préparation)

« Huaiyang » Braised Lion’s Head with Vegetable in 0ge

Chinese Brown Sauce (0 minutes preparation)

j Plat Signature - Signature Dish W\ Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des
saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included



P
VOLAILLES
POULTRY

LB BIEN e
) Canard |aqUé pékinOiS (Second service préparé selon votre choix):

186€

Pel(l ng DUCI( (Second service prepared at your convenience):

75 IR b 36 15 20
Frit sel et poivre
Fried with Salt & Pepper

R 22
Emincé, sauté au wok avec pousses de soja et poivron
Minced, Wok-fried with Bean Sprouts & Bell Pepper

A 3 A0
Brunoise, sauté au wok et feuille de laitue
Wok-fried and Served in Lettuce Leaves

—H:WEHXEED 18€

Troisiéme service: Soupe de canard, tofu et chou chinois IRH N
En supplément par personne
Third service: Duck Broth, Tofu & Chinese Cabbage Per person extra

fifn £ 7 X 2
Poulet et ormeau braisés en cocotte
Stewed Chicken Fillet & Diced Abalone in Claypot 130€

RIS ER
«_ Dés de poulet frits au piment du Sichuan
Deep-fried Diced Chicken with Sichuan Dried Chillies 46€

BT A4l T G R
Poulet sauté au wok, asperge, champignon Shiitaké, poivron, sauce haricot noir
Sautéed Chicken with Asparagus, Shiitake Mushrooms, Bell Pepper and

Black Bean Sauce ho€
B B XS 2R

Poulet aigre doux

Sautéed Sweet & Sour Chicken 46€

) Plat Signature - Signature Dish Q. Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des
saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

14

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included



15

< (P)

(P)

2. BiX

LEGUMES ET TOFU
VEGETABLE & TOFU

VY1 JRE 22 55
« Mapo tofu » Tofu braisé en cocotte, émincé de porc, piment et poivre
du Sichuan

« Mapo Tofu », Braised Tofu with Minced French Pork, Sichuan Peppercorn & Chillies

EHRENRZEE
Tofu braisé a la chair de tourteau
Braised Tofu with Crab Meat

15 86 4 5 S
Tofu braisé aux fruits de mer
Braised Tofu with Seafood

BEAE 223 A (= roram)
Chou chinois braisé au porc et a la Saint-Jacques (30 minutes de préparation)

Braised Chil’lese I_Ong Cabbage Wlth Porl( & Sca”OpS (30 minutes preparation)

IR
Chou Bok Choy sauté, champignons Shiitaké
Wok-fried Bok Choy with Shiitake Mushrooms

ERTSINIP

Aubergines frites et farcies a la crevette
Fried Stuffed Eggplant with Shrimp

18 %0 I i
Légumes de saison sautés

Sautéed Seasonal Vegetables

RN E
Haricots verts sautés au porc haché, feuille de moutarde séchées et
huile de piment

Wok-fried String Beans, Minced Pork with Preserved « Mei Cai » Vegetables &
Chilli Oil

36€

36€

48€

42€

36€

42€

30€

32€

) Plat Signature - Signature Dish W\ Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des
saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.

Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included



m. W

NOUILLES ET RIZ
NOODLES & RICE

W EiEEiERT] 22€

_ (P) Nouilles « Dan Dan » au porc haché, cacahuétes et huile pimentée L b
ar personne
« Dan Dan » Noodles with Minced Pork, Peanut & Chilli Oil Per person

ZEmy/h 24€

« Black Cod » et nouilles au bouillon de turbot . 304
ar personne
« Black Cod » Noodles in Turbot Fish Broth Per person

2 S A A8 0 T
Nouilles sautées au poulet fermier
Wok-fried Chicken Noodles 34€

7 AT 8RR TR
9 (P) Riz sauté de Yangzhou
Yangzhou Fried Rice 38¢

IR o N
Riz sauté au boeuf Francais
Fried Rice with Minced French Beef 38€

22 K g kD TR
Riz sauté aux fruits de mer et gingembre
Wok-fried Rice with Seafood & Minced Ginger 46€

T AT K oK g £ Tk 152€ . 80€

(P) Riz gluant a l'anguille vapeur en feuille de lotus i b

Par portion : Demi portion

Steamed Glutinous Rice with Eel Wrapped in Lotus Leaf Per portion | Half portion

) Plat Signature - Signature Dish Q. Pimenté - Spicy (P) Porc - Pork (V) Végétarien - Vegetarian

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des
saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included
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H
DESSERTS
DESSERT

Pk H &%
Créme de mangue, pomelo et perles de sagou
Mango Cream, Pomelo & Sago Pearl

i 55 R R
« Mochi » chinois a la créme fouettée et dés de mangue
Chinese « Mochi » with Whipped Cream and Diced Fresh Mango

B
« Liu Sha Bao » au coeur coulant d'oeuf de cane
« Liu Sha Bao », Steamed Salted Egg Yolk Black Custard Bun

RI> R Z R R
Boules de riz gluant au sésame noir et cacahuéte

Glutinous Rice Ball with Black Sesame Paste and Peanut

Tous les plats sont susceptibles de changer en fonction des arrivages de produits au fil des
saisons. Merci de nous signaler toutes allergies avant la prise de commande.

Please note all dishes might change according to the seasonality.
Guests with allergies & intolerances should make a member of the team aware, before placing an order for food and beverages.

Prix nets en Euros, taxes & service compris - Net prices in Euros, VAT included

14€
i

Par personne
Per person

18€
=t
3 pieces

3 pieces

26€
L

4 piéces
4 pieces

15€
=
3 pieces

3 pieces





